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Kenyerek versenye

KECSKEMET Hatodik alkalommal valasztottdk ki Kecskemet I(enyeret

A Fejedelmi Pékség bajor
magyvas rozskenyerének itélte
a kamara altal felkért szakmai
zsiiri a Kecskemét Legjobb Ke-
nyere cimet.

BARTA ZSOLT

Hatodik alkalommal rendezte
meg a kamara és Kecskemét
Onkorméanyzata a Hiros Hét
programjaként a pekségek ver-
senyét. A BKMKIK megyei szék-
hazaba négy vallalkozas killdte
el tiztermékeét. Ezek kozll a ti-
szakécskei Fejedelmi Pékség
bajor rozskenyere nyerte el a
Kecskemét Kenyere cimet, me-
lyet az adott termék egy évig vi-
selhet. A Majsa Pite Kft. pedig
a hagyomanyos kovaszos tech-
nolégiaval késziilt kategonaban
kapott oklevelet.

A rendezok Gyori Zoltant, az
Intersnack Magyarorszag Kft.
fejlesztési vezetbjét kérték fel
zsiiri elndknek. Biralé tarsai Kis
Mihaly, a Fornetti Kft. fejlesztési
igazgatoja és Kiss Zoltan lajos-
mizsei mestercukrasz voltak.

A zsiri tagok a szakmaban szo-
kasos egyszeriisitett érzékszer-
vi biralati szempontok - alak,
héjzat, bélzet, iz, illat - alapjan
pontoztak.

- Minden ilyen megmeéret-
tetés rangot ad a szakmanak,
nagy elismerés és reklam az
adott vallalkozasnak - nyilat-
kozta lapunknak Gydri Zoltan.
A konkurencianak pedig jelzés,
hogy az adott cég ki mer allni a

termékével a zsirielé, Azilyen
versenyek, akaregy bor, sajt,

vagy egy palinkaverseny elhe-

lyezi az adott céget a vasarlok

eldtt, akik megjegyzik a vallal-
kozas nevét, s akar kozépta-

P> Hatzrtalan a biiszkeségem. Na-
gyon dnildk, hogy 2011 utan ma-
sodik alkalommal is a kécskei Fe-
Jedelmi Pékség kenyere viselhetia
Kecskemét legjobb kenyere cimet
egy éven keresztiil - nyilathozta a
lapunknak Lovas Jozsef cégveze-
{0. - A szakmai zsiir a bajor mag-
vas rozscipdt mindsitette a legjobb
versenyterméknek, melyet évek ota
stita pékség. Hogy miis a titka a
Jé kenyémek? Kdkemencén késziil

kézi megmunkaldssal a kenyér, sok-

kal ropogosabbra stitjiik a héjzatot,

Kis Mihaly, Gy6ri Zoltan és Kiss Zoltan értékelik a kenyereket

von is piaci bévilést jelenthet a
gybrtesnek.. . . teye sl
~KisMibaly iapunknake#
mondta, hogy a megszemlétt
kenyerek kozott egyarant volt
hagyomanyos, klasszikus fehér
és a reformkonyhak altal egyre

inkabb keresett termékek. Hig-
nyoztak azligazanszép klasszi-
kus 1£2-3 kildsgipok, mely arégi
magyar kenyerek formai saja-
tossaga emberdltok ota.

Kiss Zoltan mestercukrasz
lapunknak elmondta, hogy

A Fejedelmi Pékség satrandl sokan megfordultak

mindenekelbtt az iz és aforma
keltette fela figyelmét: A'szak-
méjaban a vasariok-sok eset:

ben az elsd benyomas alapjan
vélasztanak a stitemények ko-
z0l, a latvany ezért alapvetden
meghatarozo.

_mintanémetek, a rozsliszt mennyr‘—

sége bd 50 szazaléknyi, 3-4-féle ga-
bonatoretet haszndlunk, lenmag is
kertil a teésziaba. A termék nem csak

 egészséges, de tobb napig megorzi

-

afrissességét, melyet hosszii érésti
kovasszal készitiink Tiszakécskén

~mondta a cégvezetd. Majd hozzs-
tette: nydron és Gsszel tobb fogy a

gybztes kenyérbdl, mert akkor tobb
német és holland turista latogat
Tiszakécske és kimyékére, azok
pedig szinte ezt keresik - mondta
a cégvezeto.




